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1880’'lerde
cikolata baskenti
Antwerp’'te dogan,
dinyaya yayilan
essiz bir tutku...

VANOVA
100 yili askin ustaligini, Turk damak
tadina &zel gelistirilmis premium
kuvertur cikolata serisiyle simdi
profesyonellerin mutfaklarina tasiyor.

Bati Afrika’'nin ana hasadindan 6zenle
secilen en ustun nitelikli kakao cekirdekleri,
Cargill'in 50 yili askin benzersiz uzmanhgiyla
harmanlanarak 6zel recetelere donusuyor.

Her partide mukemmel kaliteyi garanti eden
uretim gucuyle VANOVA, cikolatanin mirasini
sanata donusturuyor.

VANOVA

inceligiyle fark yaratan bir dokunus...
Agizda zarafetle eriyen ipeksi bir doku...
Yogun, rafine tat notalarinin kusursuz
dengesi...

Ve her uygulamada seflerin yaraticihgini
destekleyen benzersiz bir performans.



kusaga aktarilan bir miras olarak adimi, kakao cekirdeklerinin 6zenle
Belcika'nin Antwerp sehrinde dogdu. Her secilmesinden baslayarak fermantasyon,
’ adiminda ustaligin, zarafetin ve 6zenin oglitme ve temperlemeye kadar ayni
M izini tasiyyan bu miras; bugin VANOVA'NINn titizlikle yonetilir. Her asamada korunan
@ karakterini, ruhunu ve benzersiz lezzet bu hassasiyet, nihayetinde seflerin

anlayisini sekillendiriyor. elinde kusursuz lezzete dondusur.

ﬁ(}(@ﬁ Gikolata Uretme tutkumuz, kusaktan Ciftciden sefe uzanan bu yolculugun her
: I\T ne %

VANOVA

Uretimin her asamasinda

VANOVA, Bati Afrika’'nin bereketli o gosterdigimiz titizlik, her partide
topraklarinda ana hasattan 6zenle secilen (ﬂ)@ @ ayni Ustun kaliteyi garanti eder.
en kaliteli kakao c¢cekirdeklerinden Uretilir. (S Bu tutarhlik, profesyonellerin

i ; . iy o 7/ o . :
Her bir cekirdek, kokeninin safligini ve @ Q yaraticiligini guvenle ifade
dogalligini koruyarak ustalarimiza ilham edebilecegdi bir zemin olusturur
verir. Ve onlarla birlikte her parcada ve mukemmelligi bir standart
mukemmeli yaratir. haline getirir.
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555. ACH DIAMOND 55 Asidite Kakao
Uygulamalar A
2.5kg pu| 2.5kg blok Bitter Tathhk Ganaj
Sadeligin icindeki derinlik... Muslar

Derin aromasiyla damagi saran yogun kakao profili ile

her uygulamada dengeli bir gucg ve karakter. Dondurmalar
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KUVERTUR SUTLU CiKOLATA
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2.5kg pul 2.5kg blok | Karamel Tathhk Ganaj
Yumusak, rafine ve kalicl... | Muslar
Zengin sut tadi ile kakaonun derinligine eslik eden |
kadifemsi, sicak bir dokunus. ‘ sit Vanilya Dondurmalar
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BEYAZ CIKOLATA
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Kremsi
s A
Uygulamalar
s D
2.5kg pul 2.5kg blok Ganaj

Saf, ipeksi ve zarif... Muslar
Satun yumusakliginin kakaonun parlakhigi ile
ustalikla birlestigi, arzu edilen kremsi doku. st Vanilya pondurmalar
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/ VANOVA

140 yillik mirasiyla,
bugunun profesyonel

3 ‘ mutfaklarina gug katan,

her dokunusu
bir sanat eserine donusturen
premium kuvertur c;ikolataj

VANOVA | oot

i} for Mastery
a Gargill brand

Satis temsilcinizle iletisime gecmek icin Cargill_Turkey@-cargill.com adresine e-posta génderebilirsiniz.




